
Editorial label ECORFAN: 607-8534

BCIERMMI Control Number: 2018-03
BCIERMMI Classification (2018): 251018-0301

Pages: 9

Mail: tph@correo.azc.uam.mx

RNA: 03-2010-032610115700-14

www.ecorfan.org

ECORFAN-México, S.C.

244 – 2 Itzopan Street
La Florida, Ecatepec Municipality

Mexico State, 55120 Zipcode

Phone: +52 1 55 6159 2296

Skype: ecorfan-mexico.s.c.

E-mail: contacto@ecorfan.org

Facebook: ECORFAN-México S. C.

Twitter: @EcorfanC

Holdings

Mexico Colombia Guatemala

Bolivia Cameroon Democratic

Spain El Salvador Republic

Ecuador         Taiwan of Congo

Peru Paraguay          Nicaragua

Conference: Congreso Interdisciplinario de Energías Renovables -

Mantenimiento Industrial - Mecatrónica e Informática 

Booklets

RENIECYT - LATINDEX - Research  Gate - DULCINEA  - CLASE  - Sudoc - HISPANA  - SHERPA UNIVERSIA - E-Revistas - Google Scholar 

DOI - REDIB - Mendeley - DIALNET - ROAD - ORCID

Title: Análisis del efecto del ángulo de inclinación de un secador 

solar en el proceso de secado de fresa

Author: Hilario, TERRES-PEÑA



En la actualidad existe una amplia variedad de prototipos de secadores solares, los cuales,
al paso del tiempo, se han venido modificando con la finalidad de mejorar el proceso
secado de productos de diferentes características.

Sin embargo, son pocos los trabajos que exponen de manera explícita las variables que
permiten identificar el funcionamiento de los secadores, tal como su geometría,
materiales, ubicación y posición de funcionamiento entre otras.

En el presente trabajo se muestran los resultados y evaluación del proceso de secado de
fresa cuando su cámara se somete a diferentes ángulos de inclinación respecto del plano
horizontal de referencia.

Los resultados logrados expresados por el comportamiento de flujo y distribución de
temperatura del aire son importantes para definir parámetros de diseño en secadores
solares.

1. Introducción



2. Implementación experimental en el secador solar

Figura 1 Secador solar Figura 2 Distribución de las charolas 
en el interior del secador solar



3. Resultados experimentales y numéricos

Gráfico 1 Disminución de masa para inclinación de 5° Gráfico 2 Disminución de masa para inclinación de 10°

Gráfico 3 Disminución de masa para
inclinación de 15°



3. Resultados experimentales y numéricos

El contenido de humedad en las muestras de fresa puede ser calculado mediante la humedad en base húmeda, 
utilizando la siguiente expresión (Gbaha et al. (2007))

Donde, Wd es la masa del producto húmedo, Wt es la masa del producto inicial. 

El contenido de humedad en base seca se determina por (Gbaha et al. (2007)):



3. Resultados experimentales y numéricos

Gráfico 4 Contenido de húmedad base húmeda para 5° Gráfico 5 Contenido de húmedad base seca para 5°



3. Resultados experimentales y numéricos

Gráfico 6 Contenido de húmedad base húmeda para 10° Gráfico 7 Contenido de húmedad base seca para 10°



3. Resultados experimentales y numéricos

Gráfico 8 Contenido de húmedad base húmeda para 15° Gráfico 9 Contenido de húmedad base seca para 15°



4. Discusión

A partir de los resultados mostrados en los gráficos 4 a 9 se establece que para disminuir el tiempo del proceso de
secado de fresa en las condiciones de prueba establecidas es necesario que el dispositivo tenga una inclinación de
15°

Específicamente, en el caso de la inclinación de 15°, las charolas que pierden mayor masa son la 4, 5, y 2 (en este
orden).

Esta situación ocurre debido a la formación de vorticidades en el interior de la cámara, los cuales se originan por
efecto de la temperatura del aire fluyendo en el interior y lo largo de la misma.

Para los casos de las inclinaciones de 5° y 10°, una vez transcurrido las 6 horas de prueba, no se percibe que los
valores obtenidos para la reducción de masa muestren que ésta ya es insignificante, tal cual y como se puede
visualizar para el caso de la inclinación de 15° para este mismo tiempo.

la velocidad del aire caliente que fluye en el interior de la cámara se ve sujeto a la fuerza inercial propia de la
flotación condicionada por el ángulo de inclinación.



4. Conclusiones

En este trabajo se presentó la evaluación del proceso de secado de fresa considerando su reducción de masa en el
interior de la cámara de secado.

Los resultados logrados permiten establecer la forma en que ocurre el proceso de secado cuando se asocian los
valores logrados con la inclinación que presenta la cámara del secador respecto a la horizontal.

Los resultados logrados permiten ser utilizados para establecer las variantes que se contemplarán para futuros
trabajos donde se considera la variación del ángulo de inclinación del secador y la ubicación de las charolas.
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